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Notas de Cata

Denominación de
Origen

Guarda

Filtración

Rendimientos del
Viñedo

Variedades de uva

Recomendaciones
de guarda

Temperatura de
servicio

Decantación

Intenso color violeta, profundamente mineral y
complejo en aromas donde destacan arándonos,
granos de cacao y toffee. Una estructura grande y
brava, con una bienvenida de taninos sedosos y
perfectamente balanceados. Finaliza con un
paladar largo y delicioso

Valle de Colchagua

60% del vino en roble francés por 12 meses.

Suave filtración para retener sedimentos.

9 toneladas por hectárea.

Cabernet Sauvignon 86%,  Carmenere 14%

Hasta 5 años.

Entre 16º y 18ºC.

Se recomienda decantar antes de beber.

Alcohol 14

pH 3,6
Acidez Total (H2 SO4) 3,34 g/lt.
Acidez Volátil
(C2H4O2)

0,52 g/lt.

Azúcar residual 2,5 g/lt.
SO2 Libre 0,025 g/lt.

Análisis Básico
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