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KOYLE. ¥

Family Vineyards

KOYLE ROYALE
SYRAH 2008
CHILE

De color morado vivido y con aromas a ciruelas
oscuras, selva negra, anis, grafito y espresso
combinados con sabores a cacao, regaliz y notas
minerales. La textura es sedosa, harmonica y
refinada. Un vino balanceado y largo.

Valle de Colchagua.

100% en barricas de roble francés por 18 meses.

No se filtra

6 toneladas por hectarea.

Syrah 93% + Malbec 7%.

Hasta 10 afios.

Entre 16°y 17°C.

Recomiendo decantar 10 minutos antes de servirse.

145
3,51

3,45 g/It.
0,62 g/It.

2,1 g/It.
0,025 g/It.
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